
 
 
 
 

Bon Jour und 
Herzlich Willkommen 
... in unserer « Brasserie-Bräustüberl » 

wo wir Sie mit echtem Handwerk, 
ehrlicher Gastfreundschaft und einem 
Hauch von Savoir-vivre verwöhnen möchten. 

Wir hoffen, dass Sie sich bei uns wohlfühlen 

& wünschen Bon Appétit! 

Ihre Familie Klima 

mit dem Bräustüberl-Team 

Feiern bei uns... 
ob Taufe, Hochzeit oder Geburtstagsfeier, 
Geschäftsessen oder einfach nur ein gemütliches 
Beisammensein - mit traditioneller und moderner Küche, 
sowie dem passenden Ambiente, ist unsere Brasserie 
der perfekte Ort für Ihr nächstes Familienfest!  



 

Preise in Euro & inkl. Mehrwertsteuer      vegetarisch  Bei Allergien oder bei «mag ich nicht» fragen Sie uns 눎눏 

Vorspeisen - Les Entrées 

 Gemischter Salat mit Hausdressing  6.80 

Salade mixte avec vinaigrette maison 

 Vogerlsalat mit Ziegenkäse-Speck-Croutons, Hausdressing 8.80 

Laitue d’agneau, croûtons au fromage de chèvre et bacon 

 Rote Ronen-Carpaccio mit Ziegenkäse und 10.80 
Nüssen Walnussöl und Himbeeressig 

Carpaccio de betterave avec fromage de chèvre et noix  

 Knoblauchbrot, Kräuterbutter-Knoblauch-Parmesan 6.80 

Pain à l’ail avec Parmesan  

 Gebratene Garnelen mit grünem Salat,  14.80 
französisches Hausdressing und Knoblauch-Mayonnaise 

Crevettes royées frites avec Salad verte 

 Semmel oder Brezen -Petits pains ou bretzels Stk. 1.90 

Suppen - Soupes 

 Hausgemachte Rindssuppe mit Frittaten 5.80 

Soupe de bœuf maison avec des crêpes  

 Traditionelle französische Zwiebelsuppe mit Raclettekäse-Crouton 7.80 

Soupe à l’Oignon avec croûton au fromage raclette  

 Hausgemachte Rindssuppe mit Griesnockerlsuppe 7.80 

Soupe de bœuf maison avec soupe de boulettes à la semoule  

 Saisonale Cremesuppe 7.80 

Soupe à la crème de saison  



 

Preise in Euro & inkl. Mehrwertsteuer      vegetarisch  Bei Allergien oder bei «mag ich nicht» fragen Sie uns 눎눏 

Fleischlos - Végétarienne 

 Französische Käsetarte mit 16.80 
gemischten Salaten & italienischem Hausdressing 
Quich avec salades mélangées et vinaigrette italienne  

 Hausgemachte Kräuter-Käsespätzle 16.80 
mit hauseigener Käsemischung & grünem Salat 
Un spaetzle maison et fromage avec Mélange de fromages 

 Kärntner Kasnudeln mit brauner Butter gefüllt mit 16.80 
Bröseltopfen-Kartoffel-Kräutern & grüner Salat 

Nouilles au fromage carinthien avec beurre noisette 

Für unsere kleinen Gäste (bis 12 Jahre) 
Pour nos petits invités (jusqu’à 12 ans) 

 Semmel Knödel mit Gulaschsaft 5.80 

Quenelles de pain avec du jus de goulash 

 Kinderwiener mit Pommes 10.80 

Viennois pour enfants avec frites  

 Räuberteller 0.00 

L’Assiette du Voleur  

Kinder Eiscreme - Glace pour enfants 

 Kasperl, Vanille- und Erdbeereis mit Schlag 5.80 

Punch et Judy, glace vanille et fraise avec crème fouettée  

 Smarties, Schokoladen- und Pistazieneis mit Schlag 5.80 

Smarties, glace au chocolat et pistache avec chantilly fouettée  
  



 

Preise in Euro & inkl. Mehrwertsteuer      vegetarisch  Bei Allergien oder bei «mag ich nicht» fragen Sie uns 눎눏 

Hauptspeisen - Les Plats Principaux 

Fisch - Poissons 

 Mit Ricard flambierte Garnelen mit Gemüse-Brunoise 
auf in Olivenöl geschwenkter Tagliatelle 20.80 

Crevettes flambées avec du Ricard avec de la brunoise végétale 
on tagliatelle à l’huile d’olive  

 Gebratenes Bluntautal Forellenfilet Steirer Art mit 23.80 
Petersilienkartoffeln und Kürbiskernen 

Filet de truite frite de la vallée de Bluntau « à la Styrienne » 
avec graines de citrouille et Pommes de terre persil 

Fleisch - Viande 

 Medium gebratene Beiried mit Kräuterbutter & Pommes frites 29.80 
Rindsentrecôte (180gr) « Café de Paris » avec pommes frites 

 Zwiebelrostbraten vom Rind 29.80 
mit gerösteten Kartoffeln und Speckbohnen 

Rôti d’oignon au bœuf, pommes de terre rôties et haricots au bacon  

 « Martins Teller » paniert – gegrillt - gebraten 23.80 
Hendl - Rindl – Schweindl 

Steakhouse Frites, Gemüse und Kräuterbutter 

« L’assiette de Martin » panée – grillée – rôtie 
 poulet - bœuf – porc 
Frites de Steakhouse, légumes et beurre aux herbes 

 Cordon Bleu «Steirer Art» vom Schweinskarree 22.80 
gefüllt mit geräuchertem Schinkenspeck, Raclette-Käse und 
Kürbiskernen, Petersilien-Erdäpfel & Preiselbeer Marmelade 

Cordon Bleu « Style Styrienne »  
farci de bacon fumé, de fromage raclette et Graines de citrouille 
Pommes de terre persil et canneberges  


