... In unserer « Brasserie-Braustuberl »

wo Wir Sie mit echtem Handwerk,
ehrlicher Gastfreundschaft und einem
Hauch von Savoir-vivre verwohnen mochten.

Wir hoffen, dass Sie sich bei uns wohlftuhlen
& wunschen Bon Appétit!
lhre Familie Klima

mit dem Braustilberl-Team

FEIERN BEIl UNS...

ob Taufe, Hochzeit oder Geburtstagsfeier,
Geschaftsessen oder einfach nur ein gemutliches
Beisammensein - mit traditioneller und moderner Kiche,
sowie dem passenden Ambiente, ist unsere Brasserie
der perfekte Ort fur lhr nachstes Familienfest!



RSPEISEN - Les Entrées

o}
% Gemischter Salat mit Hausdressingv 6.80

%

2 Vogerlsalat mit Ziegenkase-Speck-Croutons, Hausdressing 8.80
Laitue dagneau, choitons aw fromage de chéwre et bacon

% Rote Ronen-Carpaccio mit Ziegenkase und 10.80
Nussen Walnussél und Himbeeressig
Carpaccio de betterave avec fromage de chéure et noix

)

+»  Knoblauchbrot, Krauterbutter-Knoblauch-Parmesan 6.80
Pain & bail avee Parmesan

%

A Gebratene Garnelen mit grinem Salat, 14.80
franzdésisches Hausdressing und Knoblauch-Mayonnaise
% Semmel oder Brezen %ezfufé,pcww aw bretgels Stk. 190

SUPPEN - Soupes
5 Hausgemachte Rindssuppe mit Frittaten 580

%

2 Traditionelle franzosische Zwiebelsuppe mit Raclettekase-Crouton 7.80
Soupe a (Oignon avec choiton aw fromage haclette

5 Hausgemachte Rindssuppe mit Griesnockerlsuppe 7.80
Soupe de boeuf maison avec boupe de boulettes & la semoule

% Saisonale Cremesuppe '7.80
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Preise in Euro & inkl. Mehrwertsteuervvegetarisch Bei Allergien oder bei «mag ich nicht» fragen Sie uns & @‘)"ﬁ



FLEISCHLOS - végétarienne

% Franzosische Kasetarte mit V 16.80
gemischten Salaten & italienischem Hausdressing

4  Hausgemachte Kréuter-Késespétzlev 16.80
mit hauseigener Kasemischung & grunem Salat

A Karntner Kasnudeln mit brauner Butter gefullt mit V 16.80
Broseltopfen-Kartoffel-Krautern & gruner Salat

9,
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FUR UNSERE KLEINEN GASTE (BIS 12 JAHRE
Pour nos petits invités (jusqu’a 12 ans)

5 Semmel Kndédel mit Gulaschsaftv 580

% Kinderwiener mit Pommes 10.80
5% Rauberteller 0.00
L2Csiette du Velewnr
KINDER EISCREME - Glace pour enfants
5 Kasperl, Vanille- und Erdbeereis mit Schlag 580
Punch etﬂwdg, glace vanille et puaibe avec créme fouettée
5 Smarties, Schokoladen- und Pistazieneis mit Schlag 580

@jfj:@
Preise in Euro & inkl. Mehrwertsteuervvegetarisch Bei Allergien oder bei «mag ich nicht» fragen Sie uns & é‘)'y' 5
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HAUPTSPEISEN - Les Plats Principaux

FISCH -
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Preise in Euro & inkl. Mehrwertsteuervvegetarisch Bei Allergien oder bei «mag ich nicht» fragen Sie uns & @‘)"ﬁ

Poissons

Mit Ricard flambierte Garnelen mit GemuUse-Brunoise
auf in Olivendl geschwenkter Tagliatelle 20.80

on tagliatelle a Chuile d'olive

Gebratenes Bluntautal Forellenfilet Steirer Art mit 23.80
Petersilienkartoffeln und Kurbiskernen

Filet de twuite fute de la vallée de Wluntaw < & la Styrienne »

FLEISCH - Viande

Medlum gebratene Beiried mit Krauterbutter & Pommes frites 29.80
(180g1) « Café de Paris » avec pammes futes
Zwiebelrostbraten vom Rind 29.80

mit gerosteten Kartoffeln und Speckbohnen

Wabti d'oignon aw boeuf, pammes de terre réties et haricats aw bacon

« Martins Teller » paniert — gegrillt - gebraten 23.80
Hendl - Rindl - Schweindl
Steakhouse Frites, Gemuse und Krauterbutter

« Lassiette de NMartin » panée — ghillée — rétie
paulet - boeuf — pore
Fuites de Steakhouse, lgumeb et beurre awx herbes

Cordon Bleu «Steirer Art» vom Schweinskarree 22.80
gefullt mit gerauchertem Schinkenspeck, Raclette-Kase und
Kurbiskernen, Petersilien-Erdapfel & Preiselbeer Marmelade

Cordon PBlew « Style Styrienne »
farci de bacan fumé, de fromage raclette et Graines de citrouille
%anww&aﬁet&/wp%deécanne&%g,e&



