RIAB ENK

Schon, dass Sie unsere Gaste sind!

Wir mochten Sie in unserem Haus mit gelebtem

Handwerk und herzlicher Gastlichkeit verzaubern.

Lassen Sie den Alltag hinter sich und genie3en Sie ein Stick
Lebenskunst bei uns in Schwarzach.

Bon Appétit & eine wunderbare Zeit!

Ihre Familie Klima & das Braustuberl-Team

Da wir uns Lebensmitteln verbunden fihlen, versuchen wir regional zu
bleiben und frisch zuzubereiten was dann naturlich auch ,,Slower* geht.
Wir wiurden gerne Bewusstsein fur Lebensmittel schaffen sowie
Achtsamkeit und Genuss fordern oder Schnoé geht gor nix ;o).

FEIJ = IR Elj UNS@@@

ob Taufe, Hochzeit oder Geburtstagsfeier,
Geschaftsessen oder einfach nur ein gemutliches
Beisammensein - mit traditioneller und moderner Kiche,
sowie dem passenden Ambiente, ist unsere Brasserie
der perfekte Ort fur Ihr nachstes Familienfest!
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RSPEISEN - Les Entrées

)
Gemischter Salat mit Hausdressing V

Vogerlsalat mit Ziegenkase-Speck-Croutons, Hausdressing
Laitue d'agrean, choitons aw fromage de chéwre et bacan

Knoblauchbrot, Krauterbutter-Knoblauch-Parmesan
Pain & Lail avee Parmesan

Gebratene Garnelen mit griunem Salat,
franzdésisches Hausdressing und sweet-sour Sauce

Baguette oder Brezen -Petits pains ow bretgels

SUPPEN - Soupes

Preise

Hausgemachte Rindssuppe mit Frittaten

Traditionelle franzésische Zwiebelsuppe mit Raclettekase-Crouton
Soupe & ¢Oignon avec croiton aw fromage raclette
Hausgemachte Rindssuppe mit Griesnockerlsuppe

Soupe de boeug maibon avec soupe de boulettes & la semoule

Saisonale Cremesuppe
Soupe & la créme de saison

in Euro & inkl. Mehrwertsteuervvegetarisch Bei Allergien oder bei «mag ich nicht» fragen Sie uns &
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FLEISCHLOS - Végétarienne

Quiche du Jour, franzosische saisonale Kasetarte mit \/’
gemischten Salaten & italienischem Hausdressing

Hausgemachte Krauter-Kasespatzle V
mit hauseigener Kasemischung & grinem Salat

Karntner Kasnudeln mit brauner Butter gefullt mit V
Broseltopfen-Kartoffel-Krautern & gruner Salat

Tagliatelle mit Barlauchbutter
& gruner Salat

V

Jagliatelles aw bewvre & Lail bawvage & salade verte

HAUPTSPEISEN - Les Plats Principaux

FISCH - poissons

Mit Ricard flambierte Garnelen mit GemuUse-Brunoise
auf in Olivendl geschwenkter Tagliatelle

Chevettes flambées avec du Wicard avec de la bunoise végétale

an tagliatelle a Chuile d'alive

Gebratenes Bluntautal Forellenfilet Steirer Art mit
Petersilienkartoffeln und Kurbiskernen
Filet de tuuite rite de la vallée de Wluntaw <« & la Syrienne »

Preise in Euro & inkl. Mehrwertsteuervvegetarisch

Bei Allergien oder bei «mag ich nicht» fragen Sie uns &

@yt ©

-



FLEISCH - viande

Zwiebelrostbraten vom Rind
mit gerosteten Kartoffeln und Speckbohnen
Wasti, d'aignon aw boeuf, pammes, de tewre 1ities et haricats aw bacan

« Martins Teller » paniert — gegrillt - gebraten

Hendl - Rindl - SchweindI
Steakhouse Frites, Gemuse und Krauterbutter

« Lassiette de VNartin » panée - ghillée — rétie

. paulet - boeuf — pore
Fuites de Steakhouse, légumeb et bewrre aux herbes
Cordon Bleu «Steirer Art» vom Schweinskarree

gefullt mit gerauchertem Schinkenspeck, Raclette-Kase und
Kurbiskernen, Petersilien-Erdapfel & Preiselbeer Marmelade

Conrdon WBlew « szg,ée J’tg/u'eme »

farci de bacan fumé, de fromage raclette et (raines de citrouille

Pommes de terre persil et canneberges

« BergmandI-Pfandl »

Schweinefilet, Pilz-Rahmsof3e, Kasespatzle und Rostzwiebeln

Innviertler Goldhaubenknoédel, Speck-, Grammel-, Bratknodel
im Sauerkrautring mit Bratensaft
Onnuiertel pomme te terhe dumplings, avec bacon, Chouchoute et sauce

Wiener Schnitzel vom Schweinskarree oder Hendl
mit steirischem Erdapfelsalat und Preiselbeeren

Esealope vienncise de pore ow poulet’, avee Salade de pommeb de terre Styhienne et canneberges

Braustuberl-Hirschgulasch mit Semmelknddeln

Karntner Fleischnudeln mit Sauerkraut und Grammel Schmalz
Pouwilles de viande carinthiennes auvec chauckoute et baindowx

@@
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Preise in Euro & inkl. Mehrwertsteuervvegetarisch Bei Allergien oder bei «mag ich nicht» fragen Sie uns & “rﬁ
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FUR UNSERE KLEINEN GASTE (BIS 12 J
Pour nos petits invités (jusqu’a 12 ans)

5 Semmel Knoédel mit Gulaschsaftv

5 Kinderwiener mit Pommes
?;‘. Rauberteller
LCssiette duw Volewnr
KINDER EISCREME - Glace pour enfants
%

2 Kasperl, Vanille- und Erdbeereis mit Schlag

2 Smarties, Schokoladen- und Pistazieneis mit Schlag

KLANES - Le godlter

Kasekrainer mit steirischem Kartoffelsalat mit Senf & Kren
@WWW@W@W@@W%MW

WeiBwdlrste mit siBem Senf und Brezen
Les baucisses blanches avec de la moutarde suchée et des bretgels

Jausn - Kalter Schweinsbraten mit Essiggurken, Senf und Kren

HERKUNFTSDEKLARATION

Wir verarbeiten ausschlieBlich frische Salate und Gemuse flr unsere Salatvariationen

Schweine Fleisch, Osterreich 4xAT, Rindfleisch, Osterreich 4xAT, Hendl, Osterreich & Slowenien, Forelle Osterreich
Bluntautal, Kdsekrainer und WeiBwdrste - Urban St. Johann, Wild Osterreich & Ungarn, Gemuse & Kartoffeln Osterreich,
Brot und Gebéack aus Osterreich, bei allem, was Osterreich nicht hergibt, achten wir auf Herkunft und Produktionsart......

NOT FOR SHEARING
Bei kleinem Hunger oder Lust auf etwas SuBes servieren wir gerne eine kleinere Portion.

Wir servieren Hauptgange zum Teilen fur Erwachsene, mit oder ohne Teller
mit einer Aufwandsentschadigung von 3.80

o110
Preise in Euro & inkl. Mehrwertsteuervvegetarisch Bei Allergien oder bei «mag ich nicht» fragen Sie uns & g‘,r t]
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BESOFFENES KUGER

'L - Balleivre
Eine Kugel Eis/Sorbet mit Schuss - 2ne cuillere de glace/sorbet avec un shat

Limettensorbet mit alkoholfreiem Martini oder Aperol

Zitronensorbet mit Vodka
Sorbet aw cithon avee de la vodkba

Mango Sorbet mit Honig-Williams
Sorbet & la mangue aw miet Uilliams

Vanilleeis mit Baileys oder Eierlikor

Glace & la vanille avec IBaileys ow lait de poule

Zwetschgenrostersorbet mit Golles « alter Zwetschge »
Sorbet rétisseut de prunes avec < la uiedle prune » degdéée’&

S)UBES = Le Dessert
Gebrannte Creme, mit echter Vanille und karamellisiertem Rohrzucker

Germknodel mit zerlassener Butter und Mohnzucker, (35min)

Kaiserschmarrn mit hausgemachtem Saisonalem R&ster

Gebackene Apfelradeln im Knuspermantel mit Vanilleeis und Schlag
Les vouleawrx de pomme aw four dans un enrobage choustillant
avec de la glace a la vanille et de la viande fouettée

210
Preise in Euro & inkl. Mehrwertsteuervvegetarisch Bei Allergien oder bei «mag ich nicht» fragen Sie uns & %r' t]
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EISBECHER

X = Coupes glacées

HeiBer Espresso und kaltes Vanilleeis mit Schlag

Eypresso. chaud, et glace ¢ la vanille froide avec chéme fouettée

« Steirer Kraft »
Vanilleeis mit Kurbiskernlikér und Schlag

« Pernod-Stout-Float »
Pernod mit Vanille & Schokoladen Eis, Schwarzacher Dunkelbier

« HeilBe Liebe »
Vanilleeis mit heiBen Himbeeren und Schlag

Glace & la vanille avec framboises chaudes et chantilly fouettée

« Marillen Traum »

Marillen Sorbet mit Joghurteis und Schlag

Geruhrter Eiscafé, Espresso mit Vanilleeis und Schlag
Cage glacé remué, esphresso avec glace & la vanille et chéme fouettée
Kugel Eis - 2ne baule de glace

Schlagrahm - Chantitly fouettée

EIS SORTEN - Variétés de glaces

Vanille-, Schokolade-, Erdbeer-, Pistazien-, Joghurteis Marillen-, Zitronen-, Mangosorbet

MEHLSPEISE DES TAGES - Patisserie du jour
Fragen sie unsere Mitarbeiter - Jemandey a notre équipe

o110
Preise in Euro & inkl. Mehrwertsteuervvegetarisch Bei Allergien oder bei «mag ich nicht» fragen Sie uns & é‘)‘,r t]
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